
Alle Preise in CHF inkl. MwSt. Gerne informieren wir Sie über die  
Allergene in unseren Gerichten & über die Herkunft unserer Lebensmittel.  

 

Starter 
 

NÜSSLISALAT 17 
Pancetta ∙ Ei ∙ Croûtons ∙ French Dressing 
 

KAROTTEN-INGWERSUPPE 16  
Orange ∙ Kokosflocken ∙ Basilikum-Öl 

 
STUNDEN-EI  21 
Kartoffelpüree ∙ Spinat ∙ Focaccia Chips ∙  
Trüffel ∙ Hollandaise Espuma 
 
RINDSTATAR KLASSISCH 28 
knuspriges Hausbrot ∙ Butter 
+ Café de Paris + 2 
 
AVOCADOTATAR 26 
Feige ∙ grillierte Crevetten ∙ Tomatenchutney ∙ 
Yuzu 
 

Wein  
WEISSWEIN 
2021 TO, 7.5 dl 68 
Weingut Velich, A - Neusiedlersee 
 
ROTWEIN 
2019 Una Cepa Selection LOFT FIVE 1,5l  160 
Valduero, E - Ribera del Duero  
 

Hauptgänge 
 

 
APPENZELLER PERLHUHNBRUST 48 
Entenleber ∙ Babykarotten ∙ Feigen Risotto ∙ 
Waldpilze ∙ Geflügel-Jus 
 

ALPEN ZANDER 49 

Rahmwirz · Bratkartoffeln · Pilze · Chorizo ∙ 
Kräuter-Öl 
 

BBQ RINDSFEDERSTÜCK  49 
Züri Fries ∙ Gurkensalat 

 
ARGENTINISCHES RINDSFILET  64 
Brokkolini ∙ Kartoffelgratin ∙ Strauchtomate ∙ 
Waldpilz ∙ Bordeaux Jus 
 

BLUMENKOHL TEMPURA vegan 33 
Randenhummus ∙ Kartoffelchips ∙ Cashews ∙ 
Granatapfel 
 

TOFU THAI CURRY vegan 40 
Jasminreis ∙ Asia-Gemüse ∙ Sojasprossen 

 

 

Dessert  

 

Auswahl von der Dessertkarte. 


