BANKETT MENUS

November - Dezember

Die sorgfaltig zusammengestellten Menltempfehlungen vom Kichenchef
bieten Ihnen eine breite kulinarische Vielfalt.
Bei Anderungen zu einem Dreigangmenti ohne Vorspeise oder
ohne Zwischengang, reduzieren wir den Preis um CHF 15.

Natdrlich kénnen Sie sich aus den Empfehlungen ein Men( selbst
zusammenstellen oder uns Ihre Vorstellungen mitteilen, damit wir lhnen
ein individuelles MenU anbieten konnen.

Wir freuen uns auf lhre Anfragen unter
welcome@lIoftfive.ch oder +41 44 755 50 55

LOFT FIVE

LOFT FIVE Restaurant & Bar - Europaallee 15, 8004 Zurich - www.loftfive.ch


mailto:welcome@loftfive.ch
http://www.loftfive.ch/

MENU | 92

LOFT FIVE SALAT Kirschtomaten - Radiesli - Apfel - CroGtons - Krautervinaigrette

* %%

GRILLIERTE CREVETTEN Avocadotatar - Tomatenchutney - Yuzu

* k%

APPENZELLER PERLHUHNRBUST Tessiner Polenta - WurzelgemUse

* k%

LAUWARMER SCHOKOLADENKUCHEN Sauerrahmglace

MENU II 96

RANDEN CARPACCIO gratinierter Ziegenkdase - NUsslisalat

* %%

PASTINAKENSUPPE KautercroGtons

* k%

BBQ RINDSFEDERSTUCK Ziiri Fries - Gurkensalat

* k%

ZIMT PARFAIT Birnenkompott

MENU I 102

GETRUFFELTES KALBSTATAR Brioche

* %%

TOPINAMBURCREMESUPPE Randen-Espuma

* k%

ALPEN ZANDERFILET blaue Kartoffel - Spinat - Safranschaum

* k%

HAUSGEMACHTER CHEESECAKE Blutorangensorbet



MENU IV 112

RANDENCREMESUPPE Oliven-Erde - Chili

* %%

RICOTTA-TRUFFELRAVIOLI Triffelschaum

* k%

SEETALER KALBSNIERSTUCK Suisskartoffelptiree - Karotten - Balsamico-Jus

* k%

SPEKULATIUS TIRAMISU

MENU V 118

THUNFISCH SASHIMI Avocado - Yuzu - Wildkrauter - Brioche

* %%

CHAMPAGNERSCHAUMSUPPE Gemiisestroh

* %%

ARGENTINISCHES RINDSENTRECOTE am Stilick gebraten
Kartoffelgratin - Brokkolini - Portweinjus

* %%

MARMORIERTES SCHOKOLADENMOUSSE Zwetschge

MENU VI 122

STUNDEN El
KartoffelpUree - Blattspinat - Focaccia Chips - getriiffelte Hollandaise Espuma

* %%

KAROTTEN-INGWERSUPPE Kokosnuss

* k%

SEETALER KALBSFILET PRIME Tagliolini - Romanesco - Bordeaux-Jus

* k%

GEBRANNTE CREME Birne



VEGETARISCHES MENU

STUNDEN El

88

KartoffelpUree - Blattspinat - Focaccia Chips - getriffelter Hollandaise Espuma

* k%

PHO BO Pak Choi - Shiitake Pilz - Sojasprossen

* k%

GEBACKENER SELLERIE Susskartoffelplree - Federkohl

* %%

ZIMT PARFAIT Birnenkompott

VEGANES MENU

RANDEN CARPACCIO Nusslisalat - Baumnuss

* k%

KARTOFFEL-LAUCHSUPPE Karottenstroh

* %%

TEMPURA BLUMENKOHL Kiirbis - Kichererbsen

* %%

LEBKUCHEN MOUSSE karamellisierte Orange

WEITERE GERICHTE
IRISCHES LAMMEKARREE Krauterkruste - Kartoffel - Schalotten
REHRUCKEN MEDAILLONS Pastinakenptree - Portweinsauce

GERICHTE MIT WEISSEM ALBA TRUFFEL

88

54
62

Tagespreis

Alle Preise in CHF inkl. MwSt. Gerne informieren wir Sie zu den Allergenen in unseren Gerichten

und die Herkunft unserer Lebensmittel.



