
 

 

 

 

 
 
 

 
 

BANKETT MENÜS 
November - Dezember 

 

Die sorgfältig zusammengestellten Menüempfehlungen vom Küchenchef 
bieten Ihnen eine breite kulinarische Vielfalt.   

Bei Änderungen zu einem Dreigangmenü ohne Vorspeise oder  
ohne Zwischengang, reduzieren wir den Preis um CHF 15. 

Natürlich können Sie sich aus den Empfehlungen ein Menü selbst 
zusammenstellen oder uns Ihre Vorstellungen mitteilen, damit wir Ihnen  

ein individuelles Menü anbieten können.  

Wir freuen uns auf Ihre Anfragen unter 
welcome@loftfive.ch oder +41 44 755 50 55 

 

 

LOFT FIVE Restaurant & Bar ∙ Europaallee 15, 8004 Zürich ∙ www.loftfive.ch 

mailto:welcome@loftfive.ch
http://www.loftfive.ch/


MENÜ I           92 
LOFT FIVE SALAT Kirschtomaten · Radiesli · Apfel · Croûtons ∙ Kräutervinaigrette 
 

*** 
 

GRILLIERTE CREVETTEN Avocadotatar · Tomatenchutney · Yuzu   
 

*** 
 

APPENZELLER PERLHUHNRBUST Tessiner Polenta · Wurzelgemüse 
 

*** 
 

LAUWARMER SCHOKOLADENKUCHEN Sauerrahmglace 
 
 
 

MENÜ II  96 
RANDEN CARPACCIO gratinierter Ziegenkäse · Nüsslisalat   
 

*** 
 

PASTINAKENSUPPE Käutercroûtons 
 

*** 
 

BBQ RINDSFEDERSTÜCK Züri Fries · Gurkensalat 
 

*** 
 

ZIMT PARFAIT Birnenkompott  
 
 
 

MENÜ III  102 

GETRÜFFELTES KALBSTATAR Brioche 
 

*** 
 

TOPINAMBURCRÈMESUPPE Randen-Espuma 
 

*** 
 

ALPEN ZANDERFILET blaue Kartoffel · Spinat · Safranschaum 
 

*** 
 

HAUSGEMACHTER CHEESECAKE Blutorangensorbet 
 
 

  



MENÜ IV  112 

RANDENCRÈMESUPPE Oliven-Erde · Chili 
 

*** 
 

RICOTTA-TRÜFFELRAVIOLI Trüffelschaum 
 

*** 
 

SEETALER KALBSNIERSTÜCK Süsskartoffelpüree · Karotten · Balsamico-Jus 
 

*** 
 

SPEKULATIUS TIRAMISÙ 
 
 
 

MENÜ V  118 

THUNFISCH SASHIMI Avocado · Yuzu · Wildkräuter · Brioche 
 

*** 
 

CHAMPAGNERSCHAUMSUPPE Gemüsestroh 
 

*** 
 

ARGENTINISCHES RINDSENTRECÔTE am Stück gebraten 
Kartoffelgratin · Brokkolini · Portweinjus 
 

*** 
 

MARMORIERTES SCHOKOLADENMOUSSE Zwetschge 
 
 
 

MENÜ VI 122 

STUNDEN EI  
Kartoffelpüree ∙ Blattspinat ∙ Focaccia Chips ∙ getrüffelte Hollandaise Espuma 
 

*** 
 

KAROTTEN-INGWERSUPPE Kokosnuss 
 

*** 
 

SEETALER KALBSFILET PRIME Tagliolini · Romanesco · Bordeaux-Jus 
 

*** 
 

GEBRANNTE CRÈME Birne 
 
 

  



VEGETARISCHES MENÜ 88 

STUNDEN EI  
Kartoffelpüree ∙ Blattspinat ∙ Focaccia Chips ∙ getrüffelter Hollandaise Espuma 

 

*** 
 

PHO BO Pak Choi · Shiitake Pilz · Sojasprossen 
 

*** 
 

GEBACKENER SELLERIE Süsskartoffelpüree ∙ Federkohl 
 

*** 
 

ZIMT PARFAIT Birnenkompott  
 
 
 

VEGANES MENÜ 88 

RANDEN CARPACCIO Nüsslisalat · Baumnuss 
 

*** 
 

KARTOFFEL-LAUCHSUPPE Karottenstroh 
 

*** 
 

TEMPURA BLUMENKOHL Kürbis ∙ Kichererbsen 
 

*** 
 

LEBKUCHEN MOUSSE karamellisierte Orange  
 
 
 

WEITERE GERICHTE 
IRISCHES LAMMKARRÉE Kräuterkruste · Kartoffel · Schalotten  54 

REHRÜCKEN MEDAILLONS Pastinakenpüree · Portweinsauce  62 

GERICHTE MIT WEISSEM ALBA TRÜFFEL Tagespreis 

 

 
 
 
 
 

Alle Preise in CHF inkl. MwSt. Gerne informieren wir Sie zu den Allergenen in unseren Gerichten 
und die Herkunft unserer Lebensmittel. 


