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BANKETT MENUS

November - Dezember

Die sorgfaltig zusammengestellten Mentempfehlungen vom Kichenchef
bieten Ihnen eine breite kulinarische Vielfalt.
Bei Anderungen zu einem Dreigangment ohne Vorspeise oder
ohne Zwischengang, reduzieren wir den Preis.

Natdrlich kdnnen Sie sich aus den Empfehlungen ein Mend selbst
zusammenstellen oder uns lhre Vorstellungen mitteilen, damit wir Ihnen
ein individuelles MenU anbieten kénnen,

Wir freuen uns auf Ihre Anfragen unter
welcome@loftfive.ch oder +41 44 755 50 55

LOFT FIVE

LOFT FIVE Restaurant & Bar - Europaallee 15, 8004 Zurich - www.loftfive.ch


mailto:welcome@loftfive.ch
http://www.loftfive.ch/

MENU | -92

NUSSLISALAT Biindner Rohschinken - Bio-Ei

* %%

RINDSCONSOMMIE Fladli - Schnittlauch

* %%

APPENZELLER PERLHUHNRBUST Tessiner Polenta - Rotkraut

* %%

LAUWARMER SCHOKOLADENKUCHEN Sauerrahmglace

MENU Il -9

RANDENCARPACCIO Ziegenkase - Nisslisalat

* %%

WALDPILZCREMESUPPE KautercroGtons

* k%

BBQ RINDSFEDERSTUCK Knusper Frites - Coleslaw

* k%

ZIMT PARFAIT Birnenkompott - Granatapfel

MENU [11 - 98

GETRUFFELTES KALBSTATAR Brioche

* %%

TOPINAMBURCREMESUPPE Randenschaum

* k%

SKREI FILET Bulgur - Winterspinat

* %%

HAUSGEMACHTER CHEESCAKE Himbeersorbet



MENU [V - 106

ENTENBRUST Wintersalat - Granatapfel - Zitrusfrichte

* %%

RICOTTA TRUFFEL RAVIOLI Truffelschaum

* k%

SEETALER KALBSNIERSTUCK Tagliolini - Karotte - Morchelrahmsauce

* k%

SPEKULATIUS TIRAMISU

MENU V -114
NIEDERGAR BIO El Krauterspeck - Blattspinat - getriiffelte Sauce Hollandaise

* %%

CHAMPAGNER SCHAUMSUPPCHEN Kréauterol

* k%

SCHWEIZER BLACK ANGUS RINDSFILET am Stiick gebraten
Kartoffelgratin - Steinpilze - Portweinjus

* k%

DUNKLE & HELLE SCHOKOLADENMOUSSE Zwetschgen

MENU VI - 118

YELLOWFIN TUNA TATAR Avocado - Wildkrduter

* k%

ROTKOHLCREMESUPPE Entenbrust

* %%

SEETALER PRIME KALBSFILET Steinpilzrisotto - Romanesco - Bordeaux-Jus

* %%

GEBRANNTE CREME Birne



VEGETARISCHES MENU -2

NIEDERGAR BIO El Kartoffelpilree - Blattspinat - getriffelte Sauce Hollandaise

* %%

ROTKOHLCREMESUPPE Apfel

* k%

CHICCE kleine Kartoffel-Gnocchi - Pilzrahmsauce - Krauter - Parmesan

* k%

ZIMT PARFAIT Birnenkompott - Granatapfel

VEGANES MENU -2

RANDEN CARPACCIO Nusslisalat - Baumnuss

* %%

TOMATEN ESSENZ Basilikum - Turicum gin

* %%

GELBES THAI CURRY Tofu - Jasminreis - asiatisches Gem(se

* %%

LEBKUCHEN PANNA COTTA Zwetschgenrdster

WEITERE GERICHTE

LOFT FIVE BEEF BURGER 38
Raclettekase - Speck - Gurkenrelish - Knusper Frites

IRISCHES LAMMEKARREE Krauterkruste - Erbsenpiiree - Frithlingszwiebeln 54
REHRUCKEN MEDAILLONS Pastinaken Piree - Portweinsauce 62

GERICHTE MIT WEISSEM ALBA TRUFFEL Tagespreis

Alle Preise in CHF inkl. MwSt. Gerne informieren wir Sie zu den Allergenen in unseren Gerichten
und die Herkunft unserer Lebensmittel.



