
 
 
 
 
 
 
 

 
 

BANKETT MENÜS 
November - Dezember 

 

Die sorgfältig zusammengestellten Menüempfehlungen vom Küchenchef 
bieten Ihnen eine breite kulinarische Vielfalt.   

Bei Änderungen zu einem Dreigangmenü ohne Vorspeise oder  
ohne Zwischengang, reduzieren wir den Preis. 

Natürlich können Sie sich aus den Empfehlungen ein Menü selbst 
zusammenstellen oder uns Ihre Vorstellungen mitteilen, damit wir Ihnen  

ein individuelles Menü anbieten können.  

Wir freuen uns auf Ihre Anfragen unter 
welcome@loftfive.ch oder +41 44 755 50 55 

 

 

 

LOFT FIVE Restaurant & Bar ∙ Europaallee 15, 8004 Zürich ∙ www.loftfive.ch 
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MENÜ I – 92 
NÜSSLISALAT Bündner Rohschinken · Bio-Ei   
 

*** 
 

RINDSCONSOMMÉ Flädli · Schnittlauch 
 

*** 
 

APPENZELLER PERLHUHNRBUST Tessiner Polenta · Rotkraut  
 

*** 
 

LAUWARMER SCHOKOLADENKUCHEN Sauerrahmglace 
 
 
 

MENÜ II – 96 
RANDENCARPACCIO Ziegenkäse · Nüsslisalat   
 

*** 
 

WALDPILZCREMESUPPE Käutercroûtons 
 

*** 
 

BBQ RINDSFEDERSTÜCK Knusper Frites · Coleslaw 
 

*** 
 

ZIMT PARFAIT Birnenkompott · Granatapfel 
 
 
 

MENÜ III – 98 
GETRÜFFELTES KALBSTATAR Brioche 
 

*** 
 

TOPINAMBURCRÈMESUPPE Randenschaum 
 

*** 
 

SKREI FILET Bulgur · Winterspinat 
 

*** 
 

HAUSGEMACHTER CHEESCAKE Himbeersorbet 
 
 

  



MENÜ IV – 106 
ENTENBRUST Wintersalat · Granatapfel · Zitrusfrüchte  
 

*** 
 

RICOTTA TRÜFFEL RAVIOLI Trüffelschaum 
 

*** 
 

SEETALER KALBSNIERSTÜCK Tagliolini · Karotte · Morchelrahmsauce 
 

*** 
 

SPEKULATIUS TIRAMISÙ 
 
 
 

MENÜ V – 114 

NIEDERGAR BIO EI Kräuterspeck · Blattspinat · getrüffelte Sauce Hollandaise 
 

*** 
 

CHAMPAGNER SCHAUMSÜPPCHEN Kräuteröl 
 

*** 
 

SCHWEIZER BLACK ANGUS RINDSFILET am Stück gebraten 
Kartoffelgratin · Steinpilze · Portweinjus 
 

*** 
 

DUNKLE & HELLE SCHOKOLADENMOUSSE Zwetschgen  
 
 
 

MENÜ VI – 118 
YELLOWFIN TUNA TATAR Avocado · Wildkräuter 
 

*** 
 

ROTKOHLCRÈMESUPPE Entenbrust 
 

*** 
 

SEETALER PRIME KALBSFILET Steinpilzrisotto · Romanesco · Bordeaux-Jus 
 

*** 
 

GEBRANNTE CRÈME Birne 
 
 

  



VEGETARISCHES MENÜ – 82 
NIEDERGAR BIO EI Kartoffelpüree · Blattspinat · getrüffelte Sauce Hollandaise 
 

*** 
 

ROTKOHLCRÈMESUPPE Apfel 
 

*** 
 

CHICCE kleine Kartoffel-Gnocchi · Pilzrahmsauce · Kräuter · Parmesan 
 

*** 
 

ZIMT PARFAIT Birnenkompott · Granatapfel 
 
 
 

VEGANES MENÜ – 82 
RANDEN CARPACCIO Nüsslisalat · Baumnuss 
 

*** 
 

TOMATEN ESSENZ Basilikum · Turicum gin 
 

*** 
 

GELBES THAI CURRY Tofu · Jasminreis · asiatisches Gemüse  
 

*** 
 

LEBKUCHEN PANNA COTTA Zwetschgenröster 
 
 
 

WEITERE GERICHTE 
LOFT FIVE BEEF BURGER  38 
Raclettekäse ∙ Speck ∙ Gurkenrelish ∙ Knusper Frites 

 
IRISCHES LAMMKARRÉE Kräuterkruste · Erbsenpüree · Frühlingszwiebeln  54 
 
REHRÜCKEN MEDAILLONS Pastinaken Püree · Portweinsauce  62 

 
GERICHTE MIT WEISSEM ALBA TRÜFFEL Tagespreis 
 

 
 
 
 

Alle Preise in CHF inkl. MwSt. Gerne informieren wir Sie zu den Allergenen in unseren Gerichten 
und die Herkunft unserer Lebensmittel. 


