
 

 

 

 

 

 
 
 

BANKETT MENÜS 
April – Mai 

 
Die sorgfältig zusammengestellten Menüempfehlungen vom Küchenchef 

bieten Ihnen eine breite kulinarische Vielfalt.   
Bei Änderungen zu einem Dreigangmenü ohne Vorspeise oder  

ohne Zwischengang, reduzieren wir den Preis. 

Natürlich können Sie sich aus den Empfehlungen ein Menü selbst 
zusammenstellen oder uns Ihre Vorstellungen mitteilen, damit wir Ihnen ein 

individuelles Menü anbieten können.  

 
Wir freuen uns auf Ihre Anfragen unter 

welcome@loftfive.ch oder +41 44 755 50 55 

 

 

LOFT FIVE Restaurant & Bar ∙ Europaallee 15, 8004 Zürich ∙ www.loftfive.ch 
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MENÜ I – 84 
SPINAT SALAT Feta · Croûtons · Holunderblüten-Dressing  
 

*** 
 

WEISSE SPARGELCRÈMESUPPE Bärlauch Öl 
 

*** 
 

GEFÜLLTE MAISPOULARDENBRUST Rosmarin Kartoffeln · Taleggio ·  
Rohschinken · getrocknete Tomaten · Frühlingszwiebeln 
 

*** 
 

TIRAMISÙ marinierte Erdbeeren 
 
 
 

MENÜ II – 87 

HAUSGEBEIZTER LACHS Turicum Gin · Rande · Pumpernickel 
 

*** 
 

NIEDERGAR BIO EI Kartoffelpüree · grüner Spargel · Bärlauch-Hollandaise 
 

*** 
 

BBQ RINDSFEDERSTÜCK Knusper Frites · Cole Slaw 
 

*** 
 

RHABARBER-ERDBEER-KOMPOTT Vanilleglace 
 
 
 

MENÜ III – 89 
LOFT FIVE SALAT Kirschtomate · Radieschen · Apfel · Kernenmix  
 

*** 
 

TOMATENCRÈMESUPPE Croûtons 
 

*** 
 

SALTIMBOCCA VOM SEETEUFEL Bulgur · Spinatsalat · Limetten-Weissweinsauce 
 

*** 
 

LAUWARMER SCHOKOLADENKUCHEN Sauerrahmglace 
 

  



MENÜ IV – 96 
SPARGEL-ERDBEER-SALAT  
 

*** 
 

BRUNNENKRESSE SÜPPCHEN Belper Knolle 
 

*** 
 

ARGENTINISCHES ROASTBEEF am Stück gebraten 
schwarze Polenta · saisonales Gemüse · Bordeaux Jus 
 

*** 
 

HAUSGEMACHTER CHEESECAKE Himbeersorbet 
 
 
 

MENÜ V – 99 
BURRATA bunte Tomaten · Rucola · Balsamico-Dressing 
 

*** 
 

BÄRLAUCHSCHAUMSUPPE Croûtons 
 

*** 
 

SEETALER KALBSNIERSTÜCK 
Mascarpone-Spargelrisotto · konfierte Tomate · Portweinjus 
 

*** 
 

PANNA COTTA frische Beeren 
 
 
 

MENÜ VI – 104 
GEBRATENER GRÜNER SPARGEL Bulgur · Zitronenvinaigrette  
 

*** 
 

KAROTTEN-KOKOS SUPPE kandierter Ingwer  
 

*** 
 

OBERLÄNDER KALBSFILET Tagliatelle · Spinat · Morchelrahmsauce 
 

*** 
 

SCHOKOLADENMOUSSE MILLE-FEUILLE Erdbeeren · Balsamico 
 
 



VEGETARISCHES MENÜ – 74 
SPINAT SALAT Croûtons · Feta · Holunderblüten-Dressing 
 

*** 
 

LOFT FIVE SCHAUMWEINSUPPE Kräuteröl 
 

*** 
 

TAGLIOLINI Bärlauchsauce · getrocknete Tomate · gebratener grüner Spargel 
 

*** 
 

SCHOKOLADENMOUSSE Erdbeeren 
 
 
 

VEGANES MENÜ – 78 
LOFT FIVE SALAT Kirschtomaten · Radieschen · Apfel · Kernenmix 
 

*** 
 

TOMATENSUPPE Basilikum 
 

*** 
 

BADISCHER SPARGEL Bulgur · Rande · Salsa Verde 
 

*** 
 

RHABARBER-ERDBEER-KOMPOTT Vanilleglace 
 
 

 

WEITERE GERICHTE 
WEISSER SPARGEL Kartoffeln · Sauce Hollandaise 38 
 
LOFT FIVE BEEF BURGER 38 
Raclettekäse ∙ Speck ∙ Röstzwiebeln ∙ Gurkenrelish ∙ Lattich ∙  
Classic Bun ∙ Knusper Frites ∙ hausgemachtes Ketchup 
 
IRISCHES WEIDELAMM RACK 52 
orientalischer Couscous · Wildkräutersalat · Chimichurri  
 
SEETALER KALBSKOTELETT 67 
Tagliatelle · Wildkräutersalat · Morchelrahmsauce 
 
 
 
Alle Preise in CHF inkl. MwSt. Gerne informieren wir Sie zu den Allergenen in unseren Gerichten 
und die Herkunft unserer Lebensmittel. 


