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FLYING DINNER MENÜS
März – Mai

Beim Flying Dinner oder Lunch geniessen Ihre Gäste verschiedene 
kleine Köstlichkeiten und unterhalten sich in lockerer Atmosphäre. 
Die liebevoll kreierten Gänge werden Ihnen von unserem 
professionellen Serviceteam nacheinander serviert.
Für Ihren Anlass hat unser Küchenchef verschiedene Menüs kreiert, 
aus welchen Sie sich selbst Ihr Menü zusammenstellen können. 
Gerne gehen wir auch auf ihre Wünsche ein und unterbreiten 
Ihnen ein individuelles Angebot.
[bookmark: _Hlk42782873]Wir freuen uns auf Ihre Anfrage unter
welcome@loftfive.ch oder +41 44 755 50 55
[bookmark: _Hlk78201244][image: ]



Europaallee 15, 8004 Zürich · www.loftfive.ch
[bookmark: _Hlk78201922]
STARTER KIT – 72.0

[bookmark: _Hlk72480674]ORIENTALISCHES RANDEN HUMMUS Falafel · Fladenbrot · Olivenöl

KERBEL SCHAUMSÜPPCHEN Gemüse Chips

ACQUERELLO SPARGEL RISOTTO Dörrtomaten · geräucherte Ente

[bookmark: _Hlk72479405]2 MINI BEEF BURGER Coleslaw · Sesam Bun


Getränke
3dl Weiss- oder Rotwein nach Wahl des Restaurantleiters
Mineralwasser à discrétion




MEDIUM SIZE – 86.0
LACHS TATAR Teriyaki · Wasabischaum

[bookmark: _Hlk74112861]SPARGELSALAT Bündner Rohschinken · Kräuter-Skyr

BRUNNENKRESSESÜPPCHEN Randenschaum

CURRYWURST Zürcher Zunftbratwurst · Currysauce

PULLED BEEF Zwiebelconfit · Brioche Bun

MINI SWEET LOFT FIVE


Getränke
3dl Weiss- oder Rotwein nach Wahl des Restaurantleiters
Mineralwasser à discrétion


FAMOUS CHOICE – 98.0 


GEBEIZTER FJORD LACHS Randencarpaccio · Senfsorbet

ERBSEN-MINZ-SUPPE Edamame 

NIEDERGAR BIO EI Kartoffelschaum · Spargel · Bärlauch-Hollandaise 

FISH & CHIPS Sauce Tartar 

ZÜRCHER KALBSGESCHNETZELTES Rösti

HAUSGEMACHTER CHEESECAKE Himbeersorbet


Getränke
4dl Weiss- oder Rotwein nach Wahl des Restaurantleiters
Mineralwasser à discrétion




LUXURY PACKAGE – 116.0

BURRATA bunte Tomaten · Rucola · Blaubeer-Dressing

SPICY ASIAN AVOCADO Krevette · schwarzer Sesam 
 
WEISSE SPARGELCRÈMESUPPE Haselnussstaub

SCHWARZE GNOCCHI Frühlingsgemüse · Sauce Hollandaise

POCHIERTER NORDSEE KABELJAU Bulgur · Erbsenpüree · Eierschwämmli

RINDSFILETWÜRFEL Pommery Senfsauce · Rotwein-Risotto 

ERDBEER TIRAMISÙ Früchtecoulis


Getränke
4dl Weiss- oder Rotwein nach Wahl des Restaurantleiters
Mineralwasser à discrétion

INDIVIDUELLES ANGEBOT
[bookmark: _Hlk72912763][bookmark: _Hlk78203616][bookmark: _Hlk78203682][bookmark: _Hlk72910743]FLAMMKUCHEN Crème Fraîche · geräucherter Lachs	7
LOFT FIVE WEINSCHAUMSUPPE	9
SPARGELMOUSSE Passionsfrucht · Kräutersalat	10 
RÄUCHERFORELLE Stangensellerie-Apfelsalat	12
SPARGEL-BÄRLAUCH QUICHE Kräutersalat · Safranschaum	12
BERGKÄSERAVIOLI VON P. FONTANA Zitronen-Thymianbutter	12
RIESENKREVETTEN Bulgur · Erbsenpürree · Eierschwämmli 	14
WIENERSCHNITZEL Kartoffel-Gurkensalat	16 
RINDSFILET STROGANOFF Paprika · Kartoffelmousseline	18

LAUWARMES SCHOGGIKÜCHLEIN Sauerrahmglace	8 
RHABARBER-ERDBEER KOMPOTT Meringue Glace	8 

KÄSE SELEKTION 50g	7
KÄSE BUFFET pro Person	 11
+ mit Betreuung vor Ort durch Maître Fromager Stephan Schaub	+ 350














Alle Preise in CHF inkl. MwSt. Gerne informieren wir Sie über die Allergene in unseren Gerichten & die Herkunft unserer Lebensmittel.
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