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BAR GERICHTE
Ab 18 Uhr servieren wir Ihnen gerne zusätzliche Gerichte aus der Abendkarte

Zum Picken
OLIVEN 	 6

GEREIFTER PARMESAN in Stücken 	 7

TORTILLA CHIPS mit 2 Dips 	 9

APÉRO PLÄTTLI mit Aufschnitt, Käse, gepickeltem Gemüse, 	 28 
grobkörnigem Senf & hausgemachter Focaccia	

HAUSGEMACHTES HUMMUS mit Pita Brot	 11

Pinsa romana römische Pizza    

ALSAZIA mit Crème Fraîche, Zwiebeln & Speck	 19

VERDURA mit Tomatensugo, Aubergine, Peperoni & Artischocken 	 21

Für den kleinen Hunger     

KNUSPER FRITES mit Sauerrahm / mit Trüffelmayonnaise	 9 / 14

LOFT SALAT mit Kirschtomaten, Gurke, Apfel, Croûtons & Hausdressing	 14

CAESAR SALAD mit Poulet (CH), Parmesan & Kräuterspeck	 29

LOFT FIVE BEEF BURGER mit Raclettekäse, Speck & Röstzwiebeln	 42

PIKANTES RINDSTATAR mit knusprigem Hausbrot	 32

CLUBSANDWICH mit Poulet (CH), Tomaten, Speck & Ei	 28
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FIRE  DEVIL‘S EYE	 19
Chili Vodka ∙ Zitrone ∙ Lime Cordial
feurig, süss, scharf

WATER  BLUE AQUARIUM	 19
Vodka ∙ Amaretto ∙ Zitrone ∙ Kokosnuss ∙ Ananas
erfrischend, exotisch, fruchtig

IRON  LOFT MULE	 19
Woodford Reserve Whiskey ∙ Ginger Beer ∙ Limette ∙  
Angostura Bitters
herb, intensiv, kräftig

EARTH  DOLCE FRANGELICO	 19
Amaretto ∙ Frangelico Likör ∙ Kokossirup ∙ Limette ∙ Eiweiss
nussig, süss, cremig

WOOD  CHAI LOVE	 20
Chai-infused Rum ∙ Amaretto ∙ Mandelsirup ∙ Zuckersirup ∙ Limette
würzig, süss, intensiv

COCKTAILS of the

ELEMENTS
FIVE ELEMENTS

Ein Loft, fünf Szenarien - 
die Feng Shui Elemente 

Feuer, Erde, Holz, Eisen und Wasser 
beeinflussen nicht nur das Interior Design 
des LOFT FIVEs sondern spiegeln sich auch 

in unseren Elemental Cocktails wider. 

ab 16.00 Uhr erhältlich



WHITE MARY	 18
Vodka ∙ Rindsbrühe ∙ Tomatenwasser ∙ Gewürze
scharf, salzig, intensiv

THE SMASH	 19
Gin ∙ Himbeere ∙ Zitrone ∙ Zuckersirup ∙ Ginger Beer
fruchtig, süss, beerig

FIG FIVE	 20 
Prosecco ∙ Ginger Ale ∙ hausgemachter Feigensirup ∙ Zitrone
sauer, erfrischend, süss

COFFEE MARGHARITA	 21
Tequila Patron Silver ∙ Kahlua ∙ Agave ∙ Salz
salzig, süss, herb 

RUMBLE IN THE JUNGLE	 20
Gin ∙ Zuckersirup ∙ Limette ∙ Roses Lime Cordial
erfrischend, süss, sauer

GREEN PERUAN	 21
Pisco ∙ Midori ∙ Limette ∙ Ananas ∙ Zucker
süss, cremig, intensiv 

BASIL BRASIL	 22
Cachaca ∙ Cointreau ∙ Limette ∙ Basilikumsirup ∙ Rose
sauer, rauchig, erfrischend 

SMOKEY MELON	 22 
Mezcal ∙ Italicus Bergamotte Likör ∙ Chartreuse Likör ∙  
hausgemachter Melonensirup ∙ Limette
sauer, erfrischend, intensiv

FIREBALL	 22 
Zimt Rum ∙ Mandelsirup ∙ Limette ∙ Roses Lime Cordial
feurig, süss, intensiv

GRAPE KICK	 22
Gin ∙ Weisswein ∙ Traube ∙ Holunderblüte ∙ Zitrone
fruchtig, sauer, erfrischend

HISPANIC GARDEN	 22
Tequila Patron Silver ∙ Blaubeere ∙ Kokosnuss ∙ Maracuja ∙ Limette
süss, exotisch, intensiv

COCKTAILS
COCKTAILS

ab 16.00 Uhr erhältlich



YUZU GARDEN	 15 
Yuzu ∙ Rose ∙ Basilikum ∙ Limette ∙ Bitter Lemon
sauer ∙ erfrischend ∙ intensiv

TROPICAL CRUSH	 15
Ananas ∙ Zitrone ∙ Maracuja ∙ Orange
fruchtig ∙ erfrischend ∙ intensiv

SWEET MARY	 15
Cranberry ∙ Mandel ∙ Lime Cordial ∙ Limette ∙ Cherry Blossom Tonic
süss ∙ erfrischend ∙ intensiv

BITTERSWEET SYMPHONY	 15
Zitronengras Cordial ∙ Orange ∙ Sanbitter
bitter ∙ erfrischend ∙ intensiv

mocktails
mocktails

alkoholfreier Genuss



aperitivo
	

LILLET VIVE Lillet ∙ Tonic	 15

LILLET FIVE Lillet ∙ Prosecco	 16

HUGO 	 13

APEROL SPRITZ 	 14

GESPRITZER WEISSWEIN 	 10

BERRY SPRITZ Prosecco ∙ Swiss Mountain Berry 	 14

VERMOUTH
	 vol%	 4cl

MARTINI BIANCO / ROSSO	 15	 9

NOILLY PRAT	 18	 10 

MARTINI AMBERATO / RUBINO	 16	 11

CARPANO BIANCO	 15	 11

CARPANO ROSSO	 16	 11

CARPANO DRY	 18	 11

CARPANO ANTICA FORMULA	 18	 16

vino vino 
Gerne reichen wir Ihnen unsere ausführliche Weinkarte. 

schaumweine	 10cl	 75cl	 150cl

LOFT FIVE PROSECCO DOC	 10	 66	

MOSCATO D‘ASTI		  63	

FERRARI MAXIMUM ROSÉ	 11.5	 84	

TAITTINGER Prélude Grands Crus	 20	 142	

LAURENT PERRIER Brut		  120	 240

LAURENT PERRIER Brut Rosé		  155	 310

LAURENT PERRIER Grand Siècle No26		  280	

DOM PÉRIGNON 2012		  355	  

weissweine		  10cl	 75cl

ROERO ARNEIS Gabriele Scaglione, I - Piemont		  9.5	 65

SAUVIGNON BLANC Zweifel, CH - Zürich		  10	 71

roséwein
SCHITERBERG Landolt Weine, CH - Zürich	 	 9	 65

rotweine
MALBEC Salentein, ARG - Mendoza		  9.5	 68

UNACEPA, SELECTION LOFT FIVE		  11.5	 76 
Valduero, E - Ribera del Duero



	 Land	 vol%	 4cl

JAMESON	 IRL	 40	 15

LAGAVULIN 16 years	 SCO	 43	 18

TALISKER 10 years	 SCO	 46	 16 

THE MACALLAN 12 years	 SCO	 40	 19

ABERLOUR 18 years	 SCO	 43	 19 

THE BALVENIE PORTWOOD 21 years	 SCO	 40	 23 

JOHNNIE WALKER Black Label	 SCO	 40	 15

JOHNNIE WALKER Blue Label	  SCO	 40	 26

JACK DANIEL‘S	 USA	 40	 15 

BULLEIT RYE	 USA 	 45	 15

WILD TURKEY Rare Breed	 USA	 56	 17

WOODFORD RESERVE BOURBON	 USA	 40	 17

HIBIKI Suntory	 JPN	 40	 18

THE CHITA Suntory	 JPN	 40	 18

WHISKEYWHISKEY
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	 Land	 vol%	 4cl

BRUGAL BLANCO	 DOM	 40	 15 

BRUGAL ANEJO	 DOM	 38	 16

DIPLOMATICO RESERVA	 VEN	 40	 16

HAVANA CLUB ANEJO 7 AÑOS	 CUB	 40	 16

RON ZACAPA 23	 GUA	 40	 17

DON PAPA BAROKO	 PHL	 40	 18 

PLANTATION XO	 BRB	 40	 19

ZACAPA XO	 GUA	 40	 21

KOSKENKORVA	 FIN	 40	 15 

GREY GOOSE	 FRA	 40	 16

BELUGA GOLD	 RUS	 40	 21

EL PATRON SILVER	 MEX	 40	 17	

EL PATRON ANEJO	 MEX	 40	 18

KOMOS PINK ANEJO	 MEX	 40	 28

KOMOS CRISTALL ANEJO	 MEX	 40	 32

KOMOS EXTRA ANEJO	 MEX	 40	 45

MEZCAL TRIBUTE	 MEX	 45	 17

PISCO	 CHL 	 40	 15



	 Land	 vol%	 4cl

TURICUM	 CH	 41	 16

MONKEY 47	 DEU	 47	 16 

DEUX FRÈRES	 AUT	 43	 17

HENKES GIN	 NED	 38	 14

PLYMOUTH SLOE GIN	 GBR	 26	 15

BOMBAY LEMON	 GBR	 38	 15

TANQUERAY NO.10	 GBR	 47	 16

BOMBAY SAPPHIRE Premier Cru	 GBR	 47	 16 

BROCKMANS 	 GBR	 40	 17

HENDRICK‘S	 SCO	 41	 16

BOTANIST	 SCO	 41	 16

COPPER HEAD	 BEL	 40	 16 

NORDÉS GIN	 ESP	 40	 15 

LE TRIBUTE	 ESP	 43	 16 

GIN MARE	 ESP	 46	 16

ROKU	 JPN	 43	 16

gingin
gingin
gingin

gi
n

elixis  segmüller collection gin	 CH	 40	 19

Der zauberhafte Zürcher Gin mit Aromen von Orangen,  
Melisse & Zitronengras, begleitet von feurigen Chilinoten.	

500ml Flasche auch als Geschenk und zum Mitnehmen erhältlich! CHF 64.-m
us

t 
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grappa		  vol%	 2cl

SEGMÜLLER COLLECTION		  38	 10

BOTTEGA BIANCO		  38	 10

AMARAONE RISERVA		  40	 14

CASK COLLECTION		  40	 14 

Portwein		  vol%	 5cl			
RAMOS PINTO WHITE		  20	 13 

GRAHAM‘S PORT SIX GRAPES		  20	 13

GRAHAM‘S PORT TAWNY 10 years		  20	 16

GRAHAM‘S PORT TAWNY 30 years		  20	 20

Obstbrände		  vol%	 2cl		
MORAND FRAMBOISE		  43	 10

MORAND ABRICOTINE		  43	 10

MORAND WILLIAMINE		  43	 10



likör		  vol%	 4cl		
AMARETTO DISARONNO		  28	 12

BAILEYS IRISH CREAM		  17	 12

BÉNÉDICTINE		  40	 12

BERLINER LUFT		  18	 12

CHERRY HEERING		  24	 12

COINTREAU		  40	 12

CHAMBORD ROYALE		  16	 12

DRY CURACAO		  40	 12 

FRANGELICO		  20	 12

GRAND MARNIER		  40	 12

KAHLUA		  20	 12

LIKOR 43		  31	 12 

MIDORI		  20	 12

PIMM‘S NO.1 		  45	 12

SAMBUCA MOLINARI		  40	 12

Kräuter & Bitter		  vol%	 4cl

APPENZELLER		  29	 12

AVERNA		  29	 12

RAMAZOTTI		  30	 12

CYNAR		  16	 12

FERNET BRANCA		  39	 12

CAMPARI		  23	 12

JÄGERMEISTER		  35	 12

brandy & COGNAC	 	 vol%	 2cl

CARLOS PRIMERO		  38	 10	

CAMUS V.S.O.P ELEGANCE		  40	 14

HENNESSY X.O.		  40	 22

anis	 	 vol%	 4cl

ABSINTH KÜBLER		  53	 16

PASTIS 51		  45	 14	



bierbier
offen	 	 3dl	 4dl

PANACHÉ		  6	 7.5

HÜRLIMANN LAGER		  6	 7.5

GRIMBERGERN BLONDE		  6.5	 8

SCHNEIDER WEISSE ORIGINAL		  6.5	 8

in der flasche	 	 cl	 CHF

VALAISANNE PALE ALE		  33	 8.5

VALAISANNE ZWICKEL		  33	 8.5

SAN MIGUEL		  33	 8

FELDSCHLÖSSCHEN alkoholfrei	 	 33	 7

FELDSCHLÖSSCHEN WEIZENFRISCH alkoholfrei	 33	 7

USTERBRÄU Loft Five Edition		  200	 35	

	



soft
drinks
	 	 cl	 CHF

GINGER ALE / BITTER LEMON 	 	 20	 5 

COCA COLA / ZERO		  33	 5.5

RIVELLA rot / blau		  33	 5.5

ORGANICS Wild Berry / Black Orange		  25	 5.5

APFELSCHORLE		  33	 5.5

EL TONY MATE		  33	 6.5

GINGER BEER		  20	 5.5

TONIC Fever Tree / Thomas Henry / Mediterranean /	 20	 5.5
Le Tribute / Swiss Mountain Spring / 1724 

HAUSGEMACHTER EISTEE		  30	 7

SANBITTER		  10	 6.5

ARKINA mit / ohne Kohlensäure		  50	 6.8

RED BULL		  25	 7

ZÜRI WASSER		 Karaffe	 3

KAFFEE 
SIROCCO - 100% ARABICA

KAFFEE / ESPRESSO / RISTRETTO			   5.5

CAPPUCCINO / MILCHKAFFEE			   6.5

ESPRESSO DOPPIO			   7

LATTE MACCHIATO			   7

CHAI LATTE			   7

CORETTO GRAPPA			   9.5

FLAT WHITE			   8

SIROCCO TEE 
GENTLE BLUE Early Grey			   5.5

PURPLE BREEZE Darjeeling			   5.5

VERBENA Verveinetee			   5.5 

ROOIBOS TANGERINE Rotbusch mit Mandarine		  5.5

MOROCCAN MINT Marokkanische Minze			   5.5

RED KISS Früchtetee			   5.5

JAPANESE SENCHA Japanischer Grüntee 			   5.5

GINGER LEMON DREAM			   5.5



Share your experience on Instagram @loftfive

you want more?
how about

LUNCH & DINNER 

Im LOFT FIVE treffen neuartige Gaumenfreuden auf 
eine unbeschwerte Atmosphäre. Unter dem Motto  
„Casual Fine Dining“ setzen wir auf einen Mix aus 
trendigen Gerichten und hochwertiger Kochkunst. 

SATURDAY BRUNCH

Geniessen Sie unseren à la Carte Samstagsbrunch im 
gemütlichen & stylischen Ambiente. Während Sie sich 

mit Ihren Liebsten zurücklehnen, servieren wir Ihnen 
leichte Genüsse und angesagte Gerichte.

jeden Samstag von 10.30 bis 14.00 Uhr

ANLÄSSE

Feiern Sie Ihren privaten Anlass oder Ihr Firmenfest im 
LOFT FIVE. Unsere individuellen Bereiche eignen sich 
perfekt für verschiedenste Feiern. 

welcome@loftfive.ch

Alle Preise in CHF inkl. MwSt. Gerne geben wir Ihnen Auskunft über die 
Allergene in unseren Gerichten und über die Herkunft unserer Lebensmittel. 

byebye bye-
bye byebye 

byebye bye-
bye byebye 

byebye bye-
bye byebye 

byebye bye-
bye byebye 

Artwork
www.edytagrzyb.com

Graphic Design 
Céline Schnorf
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