
 

 

 

 

 

 
 

 
 

BANKETT MENÜS 
Januar - März 

Die sorgfältig zusammengestellten Menüempfehlungen vom Küchenchef 
bieten Ihnen eine breite kulinarische Vielfalt.   

Bei Änderungen zu einem Dreigangmenü ohne Vorspeise oder  
ohne Zwischengang, reduzieren wir den Preis um CHF 15. 

Natürlich können Sie sich aus den Empfehlungen ein Menü selbst 
zusammenstellen oder uns Ihre Vorstellungen mitteilen, damit wir Ihnen ein 

individuelles Menü anbieten können.  

 
Wir freuen uns auf Ihre Anfragen unter 

welcome@loftfive.ch oder +41 44 755 50 55 

 

 

LOFT FIVE Restaurant & Bar ∙ Europaallee 15, 8004 Zürich ∙ www.loftfive.ch 

  

mailto:welcome@loftfive.ch
http://www.loftfive.ch/


MENÜ I 86 
LOFT FIVE SALAT Kirschtomaten · Radiesli · Apfel · Croûtons ∙ Kräutervinaigrette 
 

*** 
 

LINSENSCHAUMSUPPE Pancetta  
 

*** 
 

APPENZELLER PERLHUHNBRUST Süsskartoffel-Rissolée · Selleriepüree · Jus 
 

*** 
 

ZWETSCHGEN CRUMBLE Doppelrahm 
 
 
 

MENÜ II 89 
GERÄUCHERTE ENTENBRUST Mandarinen-Chutney · Spitzkohl · Lauchstroh 
 

*** 
 

ZWIEBELSUPPE Parmesan-Chip 
 

*** 
 

SCHOTTISCHES FJORD LACHSFILET  
Venere Reis · Baby-Karotten · Rande · Safranschaum 
 

*** 
 

CRÈME BRÛLÉE Cassissorbet 
 
 
 

MENÜ III  92 

ORANGEN-FENCHELSALAT Sesam-Dressing · Cashew Nüsse 
 

*** 
 

PHO BO Pak Choi · Shiitake Pilze · Sojasprossen 
 

*** 
 

BBQ RINDSFEDERSTÜCK Züri Fries · Gurkensalat 
 

*** 
 

LAUWARMER SCHOKOLADENKUCHEN Sauerrahmglace 
 
 

  



MENÜ IV  98 

RANDEN CARPACCIO gratinierter Ziegenkäse · Baumnüsse  
 

*** 
 

PORTOBELLO PILZ RAVIOLI Kräuterschaum 
 

*** 
 

SEETALER KALBSNIERSTÜCK Tagliatelle · bunte Rüebli · Pfefferrahmsauce 
 

*** 
 

PANNA COTTA Marroni-Crumble · Trauben 
 

 
MENÜ V  102 

STUNDEN EI  
Kartoffelpüree ∙ Blattspinat ∙ Focaccia Chip ∙ getrüffelter Hollandaise Espuma 
 

*** 
 

RIESLING-SCHAUMSÜPPCHEN Forellenkaviar  
 

*** 
 

ARGENTINISCHES RINDSFILET am Stück medium gebraten 
Kartoffelgratin · grüne Bohnen · Rosmarinjus 
 

*** 
 

TOBLERONE MOUSSE Meringue 
 
 

 

MENÜ VI  108 

DORADEN CEVICHE Erbsenpüree · Birne 
 

*** 
 

SELLERIE-APFELSUPPE Gemüse-Chip 
 

*** 
 

OBERLÄNDER KALBSFILET Feigen Risotto · Brokkolini · Portweinjus 
 

*** 
 

HAUSGEMACHTER CHEESECAKE Mandarinensorbet 
 
 

  



VEGETARISCHES MENÜ  84 
ORANGEN-FENCHELSALAT Sesam-Dressing · Cashew Nüsse 
 

*** 
 

KAROTTEN-ORANGENSUPPE Falafel 
 

*** 
 

VARIATION VOM BLUMENKOHL Kartoffel-Chip · weisser Trüffel 
 

*** 
 

STREUSELKUCHEN Apfel · Vanilleglace 
 
 
 

VEGANES MENÜ  84 
ANTIPASTI Nüsslisalat · Kräutervinaigrette 
 

*** 
 

KOKOS-INGWERSUPPE Curryschaum 
 

*** 
 

SÜSSKARTOFFEL CURRY Kokosnuss · Cashew Nüsse · Jasminreis 
 

*** 
 

PANNA COTTA Maroni-Crumble · Trauben 
 
 
 

WEITERE GERICHTE 
BEEF BURGER Speck ∙ Gurkenrelish ∙ Cheddarsauce ∙ Balsamico-Zwiebeln ∙ 45 
Sesam Bun ∙ Züri Fries 
 
IRISCHE LAMM HAXE 52 
blaue Kartoffel · Wurzelgemüse · Kräuterjus  
 
KALBSKOPFBÄCKCHEN 54 
Pastinakenpüree · Schmorgemüse 
 
 
 
 
 
Alle Preise in CHF inkl. MwSt. Gerne informieren wir Sie zu den Allergenen in unseren Gerichten 
und die Herkunft unserer Lebensmittel. 


