BANKETT MENUS

Januar - Marz

Die sorgfaltig zusammengestellten Mentempfehlungen vom Kichenchef
bieten Ihnen eine breite kulinarische Vielfalt.
Bei Anderungen zu einem Dreigangmenti ohne Vorspeise oder
ohne Zwischengang, reduzieren wir den Preis um CHF 15.

Natdrlich kdnnen Sie sich aus den Empfehlungen ein Mend selbst
zusammenstellen oder uns lhre Vorstellungen mitteilen, damit wir Ihnen ein
individuelles MenU anbieten kénnen.

Wir freuen uns auf Ihre Anfragen unter
welcome@loftfive.ch oder +41 44 755 50 55

LOFT FIVE

LOFT FIVE Restaurant & Bar - Europaallee 15, 8004 Zurich - www.loftfive.ch


mailto:welcome@loftfive.ch
http://www.loftfive.ch/

MENU | 86

LOFT FIVE SALAT Kirschtomaten - Radiesli - Apfel - CroGtons - Krautervinaigrette

* k%

LINSENSCHAUMSUPPE Pancetta

* k%

APPENZELLER PERLHUHNBRUST Sisskartoffel-Rissolée - Selleriepiiree - Jus

* k%

ZWETSCHGEN CRUMBLE Doppelrahm

MENU I 89

GERAUCHERTE ENTENBRUST Mandarinen-Chutney - Spitzkohl - Lauchstroh

* %%

ZWIEBELSUPPE Parmesan-Chip

* k%

SCHOTTISCHES FJORD LACHSFILET
Venere Reis - Baby-Karotten - Rande - Safranschaum

* k%

CREME BRULEE Cassissorbet

MENU IlI 92

ORANGEN-FENCHELSALAT Sesam-Dressing - Cashew Nusse

* k%

PHO BO Pak Choi - Shiitake Pilze - Sojasprossen

* k%

BBQ RINDSFEDERSTUCK Ziiri Fries - Gurkensalat

* k%

LAUWARMER SCHOKOLADENKUCHEN Sauerrahmglace



MENU IV 98

RANDEN CARPACCIO gratinierter Ziegenkdse - Baumnusse

* k%

PORTOBELLO PILZ RAVIOLI Krduterschaum

* k%

SEETALER KALBSNIERSTUCK Tagliatelle - bunte Riiebli - Pfefferrahmsauce

* k%

PANNA COTTA Marroni-Crumble - Trauben

MENU V 102

STUNDEN El
KartoffelpUree - Blattspinat - Focaccia Chip - getrtffelter Hollandaise Espuma

* k%

RIESLING-SCHAUMSUPPCHEN Forellenkaviar

* k%

ARGENTINISCHES RINDSFILET am Stick medium gebraten
Kartoffelgratin - griine Bohnen - Rosmarinjus

* k%

TOBLERONE MOUSSE Meringue

MENU VI 108

DORADEN CEVICHE Erbsenpuree - Birne

* %%

SELLERIE-APFELSUPPE GemUse-Chip

* k%

OBERLANDER KALBSFILET Feigen Risotto - Brokkolini - Portweinjus

* k%

HAUSGEMACHTER CHEESECAKE Mandarinensorbet



VEGETARISCHES MENU

ORANGEN-FENCHELSALAT Sesam-Dressing - Cashew Nusse

* k%

KAROTTEN-ORANGENSUPPE Falafel

* k%

VARIATION VOM BLUMENKOHL Kartoffel-Chip - weisser Triffel

* k%

STREUSELKUCHEN Apfel - Vanilleglace

VEGANES MENU

ANTIPASTI Nusslisalat - Krautervinaigrette

* k%

KOKOS-INGWERSUPPE Curryschaum

* %%

SUSSKARTOFFEL CURRY Kokosnuss - Cashew Nisse - Jasminreis

* k%

PANNA COTTA Maroni-Crumble - Trauben

WEITERE GERICHTE

BEEF BURGER Speck - Gurkenrelish - Cheddarsauce - Balsamico-Zwiebeln -

Sesam Bun - ZUri Fries

IRISCHE LAMM HAXE
blaue Kartoffel - Wurzelgemuse - Krauterjus

KALBSKOPFBACKCHEN
Pastinakenpuree - Schmorgemuse

84

84

45

52

54

Alle Preise in CHF inkl. MwSt. Gerne informieren wir Sie zu den Allergenen in unseren Gerichten

und die Herkunft unserer Lebensmittel.



